HOT SEAFOOD PLATTER

mix owocow morza podawanych na ciepto / seafood selection served hot

(krewetki, malze, przegrzebki, langustynki, vongole, oémiornica, kalmary, brzytwy)
(shrimps, mussels, scallops, langoustines, vongole, octopus, squids, razor clams)

o cene i rodzaj dostgpnych owocow morza zapytaj kelnera / ask our waiter for the price and the selection

GRILL

Stek z tuniczyka / Tuna steak 81 z1

Krewetki argentynskie 5 szt. - Argentinian prawns 5 pcs. « 91 zi
Tunczyk toro - Tuna toro 100 g « 109 zt

Antrykot 350 g - Entrecote 350 g » 119 zi

Poledwica wolowa 180 g - Beef sirloin 180 g « 99 zt

do kazdego dania z grilla serwujemy sosy aioli i chipotle / every grilled dish is served with aioli and chipotle sauce

RYBY PIECZONE W CALOSCI / ROASTED FISH

Ceny sezonowe - zapytaj kelnera! / Seasonal prices - ask waiter!

Labraks w solnej skorupie / Sea bass roasted in salt
Turbot / Turbot
Sola Dover / Dover sole

kazda ryba podawana jest z ziemniakami z pieca lub satatami / every fish is served with roasted potatoes or fresh salad

FISH & CHIPS

serwujemy codziennie do godziny 17:00 / served everyday untill 5 PM. ¢ 61 zk

Filet z dorsza smazony w piwnej panierce, grubo krojone frytki, sos z zielonego groszku
Atlantic cod fillet, thickly sliced fries, mushy peas with lime

MULE / MUSSELS

0,5kg-59zt | 1kg-109 zt

Port Classic

matze, biate wino, czosnek, masto, natka pietruszki, bagietka
mussels, white wine, garlic, butter, parsley, baguette

Marinara

matze, pomidory, czosnek, oliwa, peperoncino, natka pietruszki, bagietka
mussels, tomatoes, garlic, olive oil, peperoncino, parsley, baguette

Gorgonzola& Nduja

matze, gorgonzola, ,Nduja, biate wino, szalotka, masto, szczypior, natka pietruszki, bagietka
mussels, gorgonzola, ,Nduja, white wine, shallot, butter, chive, parsley, baguette

DODATKI / SIDES

Grubo krojone frytki / Thickly sliced fries « 14 7
Grubo krojone frytki z pecorino i czarnym pieprzem / Thickly sliced fries with pecorino and black pepper « 17 zt

Ziemniaki z pieca z pomidorami, kaparami i oliwkami / Roasted potatoes with tomatoes, capers, olives and red onion « 19 zt

Mix satat / Mix of salads + 16 z
Koszyk pieczywa, oliwa, balsamico / Basket of bread served with olive oil and balsamico « 13 zt
Sos: aioli, chipotle, zielony groszek, majonez japonski / Sauces: aioli, chipotle, mushy peas, Japanese mayonnaise o 5 zt

DANIA GEOWNE / MAIN COURSES

Tunczyk tataki « 86 z1

ogorki w chili, smazony ryz, krem z batata, orzechy ziemne
Tuna tataki, chili cucumber, crunchy rice, sweet potato cream, peanuts

Halibut Sterling « 119 z}

smazona poledwica halibuta, ziemniaki gratin, palony por, beurre blanc, ,Nduja
Halibut Sterling sirloin, potatoes au gratin, roasted leek, beurre blanc, ,Nduja

Risotto z dorszem o 75 zl + tarta czarna trufla « 20 zt

poledwica z dorsza, ryz carnaroli, borowiki,, masto, parmezan, oliwa truflowa
Risotto with cod sirloin, porcini mushrooms, butter, parmesan, truffle olive oil

Sola Dover z patelni « 149 zi

palone, masto, ziemniaki la ratte, prazona szatwia, ziota
Dover sole from the pan, la ratte potatoes, roasted sage, fresh herb salad

Loso$ z Wysp Owczych « 71 zt

smazony tosos, bulion z ogérkami kiszonymi, ziemniaki francuskie, jajko przepidrcze,

kawior z tososia, oliwa koperkowa, creme fraiche

Faroe Islands salamon, pickled cucumber broth, french potatoes, quail egg, salmon caviar, dill olive oil, créme fraiche

Tagliolini z trufla « 71 zi

masto, parmezan, czarna trufla
Tagliolini, butter, parmesan, black truffle

Krewetki portowe o 85 zt

zestaw - emulsja maslano - winna z imbirem, czosnek, kolendra, bagietka + krewetki z patelni
Set - pan fried prawns + butter, white wine, ginger, garlic, coriander, baguette

Surf & turf « 149 7t

poledwica wotowa, grillowane krewetki, palona brioszka, szpinak z mastem i parmezanem, sos Madeira
Beef sirloin, grilled prawns, roasted brioche, spinach with butter and parmesan cheese, Madeira sauce

Risotto z owocami morza ¢ 75 zt

zestaw - risotto na ryzu carnaroli z serem Stracchino+ langustynka, krewetka, kalmar, matze
Set - langoustine, prawn, squid, clams mix + carnaroli rice, Stracchino cheese

O$miornica pieczona « 99 zi

zestaw - macka osmiornicy + straciatella, konfitowane pomidorki, krem warzywny z ,Nduja, bagietka
Set - baked octopus + straciatella, confit tomatoes, vegetable cream with ,Nduja, baguette

DESERY / DESSERTS

Sernik nowojorski « 29 zt

na czekoladowym spodzie, biata czekolada, mus malinowy z chili

New York cheesecake, chocolate bottom, white chocolate, raspberry mousse with chili
Korzenne tiramisu o 29 zt

mascarpone, Bailey’s, zottka, biszkopty, anyz, cynamon, gozdziki, marcepan
Spiced tiramisu, mascarpone, Bailey’, egg yolks, anise, cinnamon, cloves, marzipan
Suflet z biatej czekolady e 28 zt (czas oczekiwania do 20 min. / waiting time up to 20 min.)
z gorgonzolg, podawany z sosem z wedzonych sliwek, wisni i wanilii

White chocolate sufflet, with gorgonzola cheese, smoked plum sauce, cherries and vanilla
Beza dnia « 28 zt

Meringue of the day



KAWA / COFFEE

100% Arabica
Brasil, Sao Paolo, Mogiana

Espresso « 9 zi
Doppio « 14 zt
Americano « 14 zt
Cappuccino » 15 zt
Latte o 16 z1
Flat white 16 zt

Espresso bezkofeinowe / decaf « 9 zi
Americano bezkofeinowe / decaf « 14 z1

Zamienniki mleka 3,2%:
mleko bez laktozy, napdj roslinny:
soja, migdat, owies + 2 zt

Napar korzenno - imbirowy /
Gingererspices infusion ¢ 16 zt

Herbata zimowa / Winter tea « 20 zt

HERBATA / TEA

Sirocco to ekologiczne herbaty lisciaste, pakowane w luksusowe,
recznie szyte torebki z najwyzszej jak(is'ci biodegradowalnej bawetny
o172z

Purple Breeze
herbata czarna Darjeeling / black tea Darjeeling
Gentle Blue
Earl Grey, kwiat bergamotki / Earl Grey, bergamot flower
White Peach
biata herbata, brzoskwinie / white tea, peaches
Japanese Sencha
zielona herbata / green tea
Green Jasmine
zielona herbata, jasmin / green tea, jasmine

Rooibos Tangerine
rooibos, hibiskus, kwiat nagietka /
rooibos, hibiscus, merigold flower

Camomile Orange Blossom

rumianek, skorki, kwiat pomaranczy / camomile, orange

LEMONIADY / LEMONADE

na bazie autorskich syropow / based on homemade syrups

klasyczna / classic « 16 z1 | sezonowa / seasonal « 17 zt

czarna - wegiel aktywny, trawa cytrynowa, rumianek, mango / black - active carbon, lemon grass, camomile,

mango « 18 zi

SOFTY / SOFT DRINKS

Swiezo wyciskany sok 330 ml pomarancza | grejpfrut | mix / Freshly squized juice orange | grapefruit | mix o 19 zt

Big Tom przyprawiony sok pomidorowy [ Spiced tomato juice o 17 z1

posiada pieczec¢ przyznawana najbardziej zaufanym dostawcom produktow dla brytyjskiej rodziny krolewskiej
Fentimans 275 ml ¢ 19 z1
Ginger Beer | Curiosity Cola | Rose Lemonade | Tonic
Acqua Panna / San Pellegrino 750 ml « 19 zi
Kinga Pieninska 750 ml « 16 z1

PIWO BUTELKA / BOTTLED BEER

Port Royal Pils 500 ml « 18 zt

Pils, 5]1%, Jagietto

Bavaria 0% 330ml e 15 zt

alcohol free Lager, 0%, Bavaria Brouwerij
Topaz 500 ml e 19 z1
American Weizen, 5,0%, Inne Beczki

Cherry Elephant 500 ml e 19 z}
Cherry Ale, 5.0%, Inne Beczki

PIWO BECZKA / DRAFT BEER

Naleczowskie Jasne « 18 zt

Pils, 5,1%, Jagietto

PRZYSTAWKI / STARTERS

Tonno tonnato e 48 zt

surowy tunczyk (tataki), sos kaparowo-tunczykowy, prazone kapary, piklowana szalotka
Raw tuna (tataki), caper-tuna sauce, roasted capers, pickled shallot

Sledz marynowany z satatka warzywng e 35 zt

ziemniaki, marchew, seler naciowy, koperek, piklowana cebula, musztarda francuska, majonez, oliwa koperkowa
Marinated herring with vegetable salad, french mustard, mayonnaise, dill olive oil

Kalmary z pieca o 49 zi

ziotowa panierka, pikantne pesto z rukoli, konfitowane pomidorki, redukcja octu balsamicznego
Roasted squids, herbal breadcrumbs, arugula pesto, confit tomatoes, balsamico

Bao z krewetkami e 33 zt

popcorn z krewetek, guacamole, majonez sweet&spicy, kolendra, jalapeno, chili
Shrimp bao, guacamole, sweetéspicy mayonnaise, coriander, jalapeno, chili

Carpaccio z tunczyka e 51 zi

majonez truflowy z czarnym czosnkiem, oliwa chili, jalapeno, prazona kolendra, szczypior
Tuna carpaccio, truffle mayonnaise with black garlic, chili olive, jalapeno, roasted coriander, chive

Mix skorupiakéw na surowo e 99 zt

2 szt. czerwonych krewetek (Sycylia), 2 szt. niebieskich krewetek (Francja), 2 szt. langustynek (Norwegia)
2 pes. raw red prawns (Sicily), 2 szt. raw blue prawns (France), 2 pcs. raw langoustines (Norway)

Tatar z czerwonych krewetek e 61 zt + tarta czarna trufla « 20 zt
brioche, palone masto, ,Nduja, burrata, kawior truflowy
Red prawns tartare, brioche, burnt butter, ,Nduja, burrata, truffle caviar

Fritto misto e« 55 zt

mix kalmarow i krewetek w tempurze, sos chipotle, kolendra
Mix of tempura squids and shrims, chipotle sauce, coriander

Matza $w. Jakuba po japonsku e 31 zi
przegrzebek, tobiko, wakame, japoriski majonez, sos stodko-kwasny
Scallop, tobiko, wakame, Japanese mayonnaise, sweetesour satice

SALATKI / SALADS

Cezar z krewetkami e 57 zt

satata rzymska, grillowane krewetki, sos cesarski, ptatki parmezanu, owoce kaparu, puder z boczku
Caesar salad with prawns, romaine lettuce, grilled prawns, Caesar sauce, parmesan flakes, caper fruit, bacon powder
Z o$miornicg * 69 zt

ziemniaki, oliwki, seler naciowy, marchew, pesto z natki pietruszki, aioli cytrynowe

potatoes, olives, celery, carrot, parsley pesto, lemon aioli

LUPY / SOUPS

Skandynawska e 0,31 - 29 zt | 0,51 - 45 zt

zupa rybna z warzywami, dorszem, smietang i grzankami
Scandinavian style fish soup with atlantic cod, vegetables, cream and croutons
Srédziemnomorska e 0,51 - 59 zt

wywar rybny na bazie pomidoréw z anchovies, krewetkami, kalmarami, tososiem i dorszem, podawana z bagietka

Intensive fish stock with tomatoes, anchovies, shrimps, squids, salmon and cod, served with baguette



Do stolikow powyzej 4 0s6b doliczamy
serwis w wysokosci 12,5 %

Informacje o alergenach znajduja si¢ u obstugi.

Wi-Fi:
PortRoyal
Pass:
seamonsters&co

Instagram:
Port_Royal Warsaw

Facebook:
facebook.com/PortRoyalpl

- PORTROYAL -

OYSTER BAR

Fine de claire N°3

Francja / w smaku stodkie, delikatnie stone
France / sweet, little bit salty
o 1271/1szt o 68z1/6szt o 130z1/12szt

Speciale Geay N°3
Francja /delikatnie stone, posmak orzecha laskowego
France / little bit salty, taste of hazelnut
0 20zt/1szt o 114zt/6szt o 2162t/12s7t »

Ostra Regal N°3

Irlandia /delikatnie stona, stodycz prazonego migdata
Ireland / little bit salty, sweetness of roasted almond
o 247t/ 1szt o 1372t/ 65zt o 25971/12s7t o

Tsarskaya N°3

Francja / subtelny smak jodu z nuta stodyczy
France / subtle taste of iodine with hint of sweetness
0 26z1/1szt o 14821/6szt o 28121/12s7t o

Sentinelle N°3

Francja / stodkie i delikatnie stone
France / sweet and slightly salty
o 21zt 1szt o 120zt/6szt « 22721/12s2t o

Perle Noire N°3
Francja / miesiste i chrupiace
France / fleshy and crunchy
o 28z1/1szt o 160z1/6szt o 30221/12s7t o

Gillardeau N°3

Francja / lekko stodkie z mocna orzechowg nutg
France / strong nut taste with little bit sweetness
¢ 30z1/1szt « 17121/6szt o 32471/12s7t o

Veuve Clicquot Oyster set « 129 z}

6 szt. Fine de Claire z kieliszkiem Veuve Clicquot Brut
set of 6 Fine de Claire with glass of Veuve Clicqout Brut

Tasting Oyster set o 159 z1/7 szt.
Fine de Claire, Speciale Geay, Ostra Regal, Tsarskaya,
Sentinelle, Perle Noire, Gillardeau

Bagietka z mastem 12 zt
baguette with butter



KOKTAJLE / COCKTAILS

Collins No.10 « 35 zt
Gin Tangueray nol10/likier z kwiatow bzu De

Kuyper/brzoskwinie/szatwia/soda
lekki, delikatny, kwiatowo-ziotlowy

Clear Negroni « 37 z1
Tanqueray No. Ten/Italicus/Luxardo Bitter Bianco/
mgietka gin-bergamotka
wytrawny, ziolowy, bergamotowy

Bay Leaf Margarita « 39 z1
Tequila Volcan De Mi Tierra Blanco/grejpfrut/lis¢

laurowy/ fenkut/miod/limonka
stodko-kwasny, lekko gorzki, ziotowy, intrygujacy

Démodé « 35 zt

Hennessy VS/Madera/pieprz/pomarancza
mocny, stodki, z wyrazistym smakiem pomaranczy

Port Royal Classic « 35 zt

Hennessy VS/werbena cytrynowa
cytrusowo-ziotowy, stodki

Smoke and Frutti 36 z1
Glenmorangie Original/Ardbeg
Beasty/ananas/truskawka/trawa cytrynowa/soda
owocowy, lekki, delikatnie torfowy

Eastern Promise ¢ 36 zt

Belvedere/Peachtree/kurkuma/imbir/mango/limonka
$wiezy, owocowy, stodki, korzenny

Lavender Spritz « 37 zi
Belvedere Pure/De Kuyper Creme de

Cassis/grejpfrut/lawenda/soda
orzezwiajacy, lekki, kwiatowo-cytrusowy

Singelton Highball « 37 zi

Singelton 12/tajska zielona herbata/gruszka/limonka
lekki, kwiatowy, herbaciany z owocowym finiszem

BEZALKOHOLOWE

Non Alko Spritz « 26 zi
spritz syrop/wino musujace 0%/woda gazowana
Negroni « 26 z1
gin bezalkoholowy/wermut bezalkoholowy/syrop bitter

South side « 26 zt
gin bezalkoholowy/cytryna/cukier/limonka/mieta

Gin Basil Collinse 26 zt
gin bezalkoholowy/cytryna/cukier/soda/bazylia



WINA BIALE

Moscato Giallo IGT , Pfefferer, Schreckbichl Colterenzio
Alto Adige, Wtochy - 160 zt | kieliszek — 33 zt

Gewiirztraminer DOC , Cantina Valle Isarco
Alto Adige, Wtochy - 180 zt

Pinot Grigio DOC, Cantina Valle Isarco
Alto Adige, Wtochy « 170 zt | kieliszek — 35 zt

Muller Thurgau IGT Dolomiti, Schreckbichl Colterenzio
Alto Adige, Wtochy « 150 zt | kieliszek — 31 zt

Sauvignon Blanc IGT, Sesto 21, Casata Merge
Lazio, Wtochy « 190 zt | kieliszek — 39 zt

Frascati Riserva, Sesto 21, Casata Merge
Lazio, Wtochy - 165 zt | kieliszek — 34 zt

Chardonnay, Robié*Robi, LArmangia
Piemont, Wtochy - 240 zt

Port Royal House White Wine, Casata Merge
Lazio, Wtochy - 135 zt | kieliszek — 28 zt

Sancerre, Sauvignon Blanc, Reverdy
Dolina Loary, Francja = 280 zt

Chablis Premier Cru Vaillons AOC, Chardonnay, Raul Gautherin
Burgundia, Francja « 390 zt

Chablis, Domaine Gautheron

Burgundia, Francja « 250 zt | kieliszek - 51 zt

Albariiio de Fefinanes, Palacio de Fefinanes

Rias Baixas, Hiszpania « 230 zt | kieliszek — 47 zt

Alvarinho, Ventozela, VR
Minho, Portugalia - 160 zt

Griiner Veltliner Gdrtling , Nigl

Kremstal, Austria = 165 zt

Riesling C.A.I. , Immich-Batterieberg
Mosela, Niemcy « 195 zt | kieliszek — 40 zt

Riesling, Magic Mountain, Leitz
Rheingau, Niemcy - 260 zt

Birds of Paradise Gran Reserva Chardonnay, Vinedos Emiliana
Casablanca, Chile + 145 zt | kieliszek — 30 zt

Spy Valley, Sauvignon Blanc
Marlbourough, Nowa Zelandia - 185 zt

Riesling, Rag & Bone, Smalltown Vineyards
Eden Valley, Australia = 195 zt

Chenin Blanc Secateurs, AA Badenhorst
Swartland , RPA « 170 zt | kieliszek — 35 zt

Family White, AA Badenhorst
Swartland, RPA - 280 zt

wez butelke do domu w specjalnej cenie, zapytaj kelnera o dostgpny rocznik



SIAMPANY

Veuve Clicquot Brut Champagne - 430 zt | kieliszek - 64 zt
Veuve Clicquot Extra Brut Extra Old - 630 zt | kieliszek - 84 zt
Veuve Clicquot Rose Champagne - 590 zt

Veuve Clicquot Demi Sec Champagne - 560 zt

Veuve Clicquot La Grande Dame Champagne - 1350 zt
Louis Barthélémy, Amethyste Brut- 450 zt

Ruinart Blanc de Blancs - 760 zt

Krug Grande Cuvee Brut - 1850 zt

Dom Perignon Blanc Vintage - 1650 zt

WINA MUSUJACE

Prosecco Brut DOC, Vigna Dogarina

Veneto, Wtochy « 140 zt | kieliszek - 29 zt

Prosecco Valdobbiadene Superiore Brut DOCG, Vigna Dogarina
Veneto, Wtochy « 170 zt | kieliszek - 35 zt

Cava Brut Nature AOC, Mas Goma - 220 zt | kieliszek - 45 zt

WINA ROZOWE

Pfefferer Pink, Schreckbichl Colterenzio
Alto Adige, Wtochy - 160 zt | kieliszek - 33 zt
M. Rose, Chdteau Minuty

Prowansja, Francja - 205 zt | kieliszek - 42 zt

WINA CZERWONE

Primitivo, Chiaromonte
Apulia, Wtochy « 170 zt | kieliszek - 35 zt

Pinot Noir, Coteaux Bourgogne AC, Jean Bouchard
Burgundia, Francja « 240 zt | kieliszek - 49 zt

Tempranillo, Crianza Lopez Cristobal
Ribera del Duoro, Hiszpania « 240 zt

Malbec, Manos Negras
Mendoza, Argentyna - 170 zt | kieliszek - 35 zt

Livvera Bequignol, Escala Humana
Mendoza, Argentyna - 190 zt

Zinfandel, Plungerhead
Lodi, USA - 180 zt

WINA DESEROWE

Furmint Mesés Late Harvest, Bodrog Bormuhely
Tokaji, Wegry - 195 zt | kieliszek — 34 zt

wez butelke do domu w specjalnej cenie
zapytaj kelnera o dostepny rocznik



